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EIfF/12-78/2018 oz

ANIMAL HEALTH CERTIFICATE
for heat-processed poultry meat and meat products to be exported
from Hungary to Japan
ALLATEGESZSEGUGYI BIZONYITVANY
hokezelt baromfihus és huskészitmény Magyarorszagrol Japanba
torténo szallitasahoz

Issuing authority/
Illetékes hatosag:

Exporting country/
Exportalo orszag:

Service by/State Veterinary Officer/
Illetékes hatosagi allatorvos:

Referring to Invoice No/Szamla szama

l. Identification of meat / A hus azonositasa:

Meat of (animal species)/
A hus fajtaja (allatfaj):

Nature of cuts/
A termék megnevezése:

Name of the processed meat/
A huskészitmény neve:

Nature of packing/
A csomagolas modja:

Number of containers/
Konténerek szama:

Gross weight/
Bruttoé suly:
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Net weight:
Netto suly:

I1. Origin of meat / A his szarmazasa:

Name/s/, address/es and approval numbers/s of the slaughter facility/es approved for
export/
Az exportra elfogadott vago-létesitmény/ek neve/i, cime/i és engedélyezési
szama/i:

Name/s/, address/es and approval numbers/s of the processing facility/es approved for
export/

Az exportra elfogadott feldolgozé létesitmények/k neve/i, cime/i és engedélyezési
szamali:

Name/s, address/es and approval number/s of the heat-processing facility/es designated for
export/
Az exportra Kkijelolt hékezelé létesitmény/ek neve/i cime/i és engedélyezési
szamal/i

Date of slaughter/ processing/ heat-processing
A levagas/feldolgozas/hokezelés datuma :

I11. Destination of meat /A his rendeltetése:

Place of loading/
Feladasi hely:

Date of transport/
A feladas idopontja

Place of destination/
Rendeltetési hely:

Means of transport:

(For railway wagons or lorries the registration number, for aircraft the flight number, for
ship the name of the ship should be given)

A szallitas médja:

(Vasiti kocsik és kamionok esetén a forgalmi rendszamot, repiilogép esetén a
jaratszamot, hajoknal a hajé nevét kell megadni.)

Seal number (for shipments through third countries)/
Vamzar szama (harmadik orszagon torténo atszallitas esetén)

Name and address of consignor/
A felado neve és cime:
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Name and address of consignee/
A cimzett neve és cime:

V. Attesion of health / Egészségiigyi tanusitvany

I the undersigned official veterinarian hereby certify that goods are healthful and fit for human
consumption and that goods described above meet the following requirements/

Alulirott hatosagi allatorvos igazolom, hogy az aru egészséges és emberi fogyasztasra
alkalmas és hogy a fenti aru az alabbi kovetelményeknek megfelel:

(1) Notifiable Avian Influenza (NAI) and Newcastle disease are designated as notifiable diseases
in Hungary/
A bejelentési kotelezettség ala tartozé madarinfluenza (NAI) és a Newcastle betegség
bejelentési kotelezettség ala tartozo betegségek Magyarorszagon.

(2) The surveillance program for NAI, fowl cholera and Salmonellosis(caused by Salmonella

pullorum or Salmonella gallinarum only) based on the OIE Code and has fully acknowledged
the outcome/
A magyar allategészségiigyi hatésag rendelkezik az OIE Szarazfoldi Allatok
Allategészségiigyi Kodexére alapozott NAI, baromfi kolera, és Salmonellosis (csak a
Salmonella pullorum és Salmonella gallinarum altal okozott esetekre) feliigyeleti
programmal, melynek eredményét teljes mértékben elismeri.

(3) The heat-processed poultry meat and meat products to be exported to Japan are of origin that
meet the following requirements/
A Japanba exportalando hékezelt baromfihis és huskészitmény olyan eredetii, amely
megfelel az alabbi kovetelményeknek:
1. Poultry which born and raised only in Hungary/
Baromfi, amely Magyarorszagon sziiletett és nevelkedett
2. Poultry which raised at farms where no outbreak of NAI and Newcastle disease has been
confirmed for at least 21 days before the slaughter date/
Baromfi amely olyan gazdasagban nevelkedett, ahol a vagas idépontjat megel6zéen
legalabb 21 nappal nem allapitottak meg NAI és Newcastle betegség kitorését
3. Poultry which confirmed to be free from any poultry infectious diseases as a
consequence of ante-mortem and post-mortem inspections conducted by veterinary officer
of Hungary at an approved slaughter facility (defined in Article 5).
A baromfi Magyarorszag hatosagi allatorvosa altal, egy engedélyezett vagohidon ( az
5.cikkelyben meghatarozva) elvégzett ante- és post mortem vizsgalat soran
mentesnek bizonyult minden fert6z6 baromfi betegségtol

(4) The slaughter facility where poultry used for heat-processed poultry meat and meat products
to be exported to Japan is slaughtered has been approved by the compenent authority of
Hungary (“approved slaughter facility™)/

A vagoé-létesitményt, ahol a japan exportra szant hokezelt baromfihus és huskészitmény
eldallitaisra hasznalt baromfit levagtak az illetékes magyar hatésag joévahagyta
(,engedélyezett vagéhid”)

(5) The processing facility where poultry meat and meat products to be exported to Japan are
processed (prior to heat processing) has been approved by the compenent authority of
Hungary (“approved processing facility")/

A feldolgozé létesitményt, ahol a japan exportra szant hékezelt baromfihist és
hiskészitményt feldolgoztik (a hdkezelést megel6zoen), az illetékes magyar hatosag
jovahagyta (,,engedélyezett feldolgozé létesitmény™)
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(6) The facility where poultry meat and meat products to be exported to Japan are heat-processed

()

(8)

(9)

has been designated by the Japanese animal health authorities (“designated heat-processing
facility”)/

A létesitményt, ahol a japan exportra szant baromfihust és huskészitményt hokezelik, a
japan allategészségiigyi hatosag jelolte ki (,,kijelolt hékezeld 1étesitmény”)

The heat-processed poultry meat and meat products have been stored in clean and sanitary
wrappings and/or containers and handled in a way to prevent contamination with pathogens
of any animal infectious diseases prior to shipment/

A hokezelt baromfihust és huskészitményt tiszta és higiénikus csomagolasban és/vagy
konténerben taroltak a szallitast megel6z6en olyan mo6don, hogy megovjak a fert6zo
allatbetegségek korokozoival torténo fertézodéstol.

The slaughtered poultry is found to be sound and healthy as a result of ante- and post- mortem
inspections conducted by the government veterinarians of Hungary in the designated facilities
at the time of slaughter /A levagott baromfit Magyarorszag hatésagi allatorvosai
egészségesnek talaltak a Kijelolt l1étesitményben a vagas idején végzett ante- és post
mortem vizsgalat soran.

Heat-processed poultry meat or meat products described here in where slaughtered and
processed under sanitary conditions in accordance with laws and regulations of Hungary,
which are at least equivalent to laws and regulations of Japan./Az itt leirt hékezelt
baromfihist- vagy huskészitményt a magyar jogszabalyokkal és rendeletekkel - amelyek
legalabb egyenértékiiek a Japan jogszabalyokkal és rendeletekkel - 6Gsszhangban,
biztonsagos modon vagtak és kezelték.

Done at on (Date of loading)/
Késziilt: -an (berakodas datuma)

Official stamp
Hivatali pecsét

Signature of the official government veterinary officer/
Hatdsagi allatorvos aldirasa

Name in capital letters, qualifications and title/
Név nyomtatott betiikkel, képesités,
beosztas megjelolése

5/4



EIfF/12-78 /2018

Definitions/Fogalmak

-Heat-process/hékezelés

means heat treatments keeping the temperature at the center of poultry meat and meat products at 70°C or higher
for one minute or more/ olyan hékezelést jelent, amely a baromfihis és huskészitmény maghémérsékletét
legalabb egy percig 70°C-on vagy annal magasabb hémérsékleten tartja.

-Poultry/baromfi
means chicken, quail, ostrich, pheasant, guinea fowl, turkey and anseriformes (such as duck and goose)/ tyuk,
fiirj, strucc, facan, gyongytyik, pulyka és a ladalakiak rendjébe tartozé madarak (mint kacsa, liba)

-Poultry meat and meat products/baromfihis és haskészitmény

means meat, fat, tendon and viscera of poultry and products and made therefrom (excluding meat meal and MBM
(meat and bone meal))/ a baromfi husa, zsirja, inai és belsosége és az ebbél késziilt termékek (kivéve a
huslisztet és az MBM-t (hus- és csontlisztet)).

-Notifiable Avian Influenza (NAIl)/bejelentési kotelezettség ala tartozéo madarinfluenza (NAI)

means infection of poultry caused by highly pathogenic notifiable avian influenza (HPNAI) or low pathogenic
avian influenza (LPNAI) as defined in the OIE Terrestrial Animal Health Code/bejelentési kitelezettség ala
tartozo magas patogenitasi madarinfluenza (HPAI) vagy alacsony patogenitasi madarinfuenza (LPAI)
altal okozott fert6zés az OIE Szarazfoldi Allatok Allategészségiigyi Kodexének meghatirozasa szerint.

-Outbreak/kitorés

means appearance of clinical signs, detection of specific antigens or pathogens, or detection of antibodies (only
for NAI)/ a betegség klinikai tiineteinek megjelenése vagy a betegség specifikus antigénjének kimutatasa
vagy az ellenanyag kimutatasa (kizarolag NAI esetében)

-The competent authority of Hungary/Magyarorszag illetékes hatosaga

means the Department for Food Chain Control, Ministry of Agriculture of Hungary, and the County Government
Offices/a magyar  Agrarminisztérium  Elelmiszerlanc-feliigyeleti Féosztalya é a  Megyei
Kormanyhivatalok.

-The Japanese animal health authority/a japan allategészségiigyi hatésag

means Animal Health Division, Food Safety and Consumer Affairs Bureau, Ministry of Agriculture, Forestry and
Fisheries of the Japanese Government/a japan kormany Mezdgazdasagi, Erdészeti és Halaszati
Minisztérium, Elelmiszer Biztonsagi és Fogyasztovédelmi Hivatalanak Allategészségiigyi Osztalya.
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